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III DNI WYDZIAŁU TOWAROZNAWSTWA 

XI Dni Młodych Towaroznawców 

12 – 13 maja 2016 

 

PROGRAM KONFERENCJI 

 

 

CZWARTEK 
12 maja 

Konkurs Prac Seminaryjnych  
 
Sala 0.6 CEUE 
 
Wycieczka – Brama Poznania, Interaktywne Centrum Historii Ostrowa 
Tumskiego 

PIĄTEK 
13 maja 

XII Forum Studenckich Kół Naukowych 
 
Sesja 1  sala 407 A 
 
Sesja 2  sala 408 A 
 
Wycieczka – Brama Poznania, Interaktywne Centrum Historii Ostrowa 
Tumskiego 
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XI Dni Młodych Towaroznawców 

 

Konkurs Prac Seminaryjnych 

CZWARTEK 12 maja, sala  0.6 CEUE 

9.30 – 10.00 REJESTRACJA 

10.00 – 10.15 Uroczyste otwarcie konferencji 

 

PREZENTACJE USTNE - KONKURS PRAC SEMINARYJNYCH 

Godz. Imię i nazwisko Promotor Tytuł wystąpienia 

10.15 Marcin Ogonowski 
dr hab. inż. Jacek Łuczak, 
prof. nadzw UEP 

Analiza zdolności systemów pomiarowych jako 
element systemu zarządzania jakością w 
branży motoryzacyjnej 

10.30 Monika Mięta 
dr hab. inż.  
Katarzyna Wybieralska, 
prof nadzw. UEP 

Jadalne opakowania przyszłością przemysłu 
spożywczego? 

10.45 Anna Palichleb 
dr hab. inż. Ewa Sikorska, 
prof nadzw. UEP 

Ocena postrzegania informacji na 
opakowaniach soków jabłkowych za pomocą 
narzędzia Attensee 

11.00 Axel Besser Reguła dr inż. Jakub Jasiczak 
Tworzenie i wdrażanie rozwiązań mobilnych w 
branży HoReCa 

11.15 Anna Nowak 
dr inż. Magdalena 
Każmierczak 

Możliwości zastosowania metod i narzędzi 
zarządzania jakością w doskonaleniu procesów 
produkcyjnych firmy Kabat s.j. w Budzyniu 

11.30 
Klaudia Młoda-
Brylewska 

dr Tomasz Olejniczak 

Postrzeganie marki własnej przez 
konsumentów na przykładzie marek sieci 
Intermarche 

11.30 – 12.30 
PRZERWA KAWOWA 
SESJA POSTEROWA 

12.30 
PODSUMOWANIE KONKURSU PRAC SEMINARYJNYCH 

WRĘCZENIE NAGRÓD 
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SESJA POSTEROWA - KONKURS PRAC SEMINARYJNYCH 

Lp. Imię i nazwisko Promotor Tytuł posteru 

1 Oskar Szczepaniak dr Marta Ligaj 
Woltamperometryczna ocena oksydacyjnych 
uszkodzeń kwasów nukleinowych 

2 Ilona Walicka 
dr inż. Joanna Jasnowska-
Małecka 

Wpływ kwercetyny na wzrost Lactobacillus 
rhamnosus GG 

3 Monika Wiatrzyk 
dr inż. Joanna Jasnowska-
Małecka 

Wpływ kwercetyny na właściwości 
przeciwutleniające hodowli bakterii 
probiotycznej Lactobacillus rhamnosus GG 

4 Izabela Łuczak 
dr hab. inż. Wojciech 
Zmudziński 

Fotokataliza heterogeniczna w usuwaniu 
barwnika E120 ze ścieków przemysłowych 

5 Beata Hejna 
dr hab. inż. A. Gliszczyńska-
Świgło, prof. nadzw. UEP 

Napoje izotoniczne jako źródło sodu 

6 Joanna Guzek 
dr hab. inż. A. Gliszczyńska- 
Świgło, prof. nadzw. UEP 

Wpływ sposobu parzenia i stopnia 
rozdrobnienia zielonej kawy na jej 
właściwości przeciwutleniające 

7 Agata Pawlak 
dr hab. inż. Daniela 
Gwiazdowska 

Mikrobiota zakwasów bezglutenowych 

8 Joanna Dombek 
dr hab. inż. Daniela 
Gwiazdowska 

Przeciwdrobnoustrojowe właściwości 
komercyjnych preparatów z 
nanocząsteczkami 

9 Beata Owsianowska 
dr hab. inż. Daniela 
Gwiazdowska 

Właściwości przeciwdrobnoustrojowe  
olejków eterycznych 
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XII Forum Studenckich Kół Naukowych 

PIĄTEK 13 maja, sala  407 i 408 A 

8.00 – 9.00 REJESTRACJA 

9.00 – 9.15 Uroczyste otwarcie konferencji, sala 407 A 

 

PREZENTACJE USTNE 

SESJA 1  
Sala 407 A 

Godz. Imię i  nazwisko 
SKN  

Uczelnia 
Tytuł wystąpienia 

9.15 Mariusz Jakubowski 
Naukowe Koło 
Towaroznawstwa CARGO 
(Akademia Morska w Gdyni) 

Charakterystyka procesu fermentacji 
na przykładzie wybranych napojów 
bezalkoholowych 

9.25 
Magdalena Rzeszutek, 
Kamila Żak 

SKN Technologów 
Przetwórstwa Surowców 
Roślinnych (Uniwersytet 
Warmińsko-Mazurski w 
Olsztynie) 

Różnice we właściwościach 
fizykochemicznych i antyoksydacyjnych 
jabłek o różnej wielkości 

9.40 Alicja Drzewiecka 

Koło Społecznej 
Odpowiedzialności 
Organizacji (Akademia 
Morska w Gdyni) 

Cała prawda o ksylitolu 

9.55 
Michał Dębowski, 
Agnieszka Gągorowska 

SKN ECOresearch 
(Politechnika Łódzka) 

Zawartość jonów żelaza w 
najpopularniejszych rodzajach herbat 
wybieranych przez polskich 
konsumentów 

10.10 
Izabela Kwil, Łukasz 
Kołodziej 

SKN Analiz Rynkowych 
(Uniwersytet Przyrodniczy we 
Wrocławiu) 

Charakterystyka produktów 
regionalnych ze znakiem Dolina 
Baryczy Poleca 

10.25– 11.00 
PRZERWA KAWOWA 
SESJA POSTEROWA 

11.00 

Ilona Walicka, 
Aleksandra 
Wołodkowicz, Monika 
Wiatrzyk 

CommodityLab (Uniwersytet 
Ekonomiczny w Poznaniu) 

Ocena parametrów jakościowych oraz 
zawartości witaminy C w tonikach 
naturalnych i handlowych 

11.15 
Wiktoria Grandzicka, 
Oliwia Olender 

Naukowe Koło 
Towaroznawstwa CARGO 
(Akademia Morska w Gdyni) 

Zawartość cukru i witaminy C oraz 
sensoryczna ocena jakości soków 
jednodniowych 
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11.30 

Chelińska Sylwia, Kempa 
Sławomira, Kopeć 
Małgorzata, Stachowicz 
Agata 

SKNTŻ Spectrum 
(Uniwersytet Ekonomiczny w 
Poznaniu) 

Sklepowe a domowe - Porównanie 
jakości cydrów 

11.45 

Płatkiewicz Marcelina, 
Bindas Patrycja, 
Brzezińska Joanna, 
Przewoźny Maksym, 
Pawłowski Tomasz 

SKNTŻ Spectrum 
(Uniwersytet Ekonomiczny w 
Poznaniu) 

Ocena aktywności przeciwutleniającej 
ekstraktów z różnych gatunków traw 

12.00 
Czaplińska Aleksandra, 
Kopczyńska Agnieszka 

SKN Technologów 
Przetwórstwa Surowców 
Roślinnych (Uniwersytet 
Warmińsko-Mazurski w 
Olsztynie) 

Aminy biogenne w serach górskich- 
gdzie kończy się granica 
bezpieczeństwa? 

12.15– 13.00 
PRZERWA KAWOWA 
SESJA POSTEROWA 

13.00 

Maja Bogumił, Krzysztof 
Lisowski, Karolina 
Szantar, Natalia 
Wiśniewska, Marta 
Zdunkiewicz 

Studenckie Koło Naukowe 
Higieny Żywności i 
Toksykologii (Uniwersytet 
Warmińsko-Mazurski w 
Olsztynie) 

Ocena zawartości szczawianów w 
wybranych rodzajach herbat 

13.15 
Martyna Budziosz, 
Joanna Guzek 

SKN Inventum (Uniwersytet 
Ekonomiczny w Poznaniu) 

Podróż w nieznane, czyli kilka słów o 
Cytryńcu chińskim 

13.30 Natalia Wiśniewska 

Studenckie Koło Naukowe 
Higieny Żywności i 
Toksykologii (Uniwersytet 
Warmińsko-Mazurski w 
Olsztynie) 

Zawartość kofeiny w wybranych 
herbatach zielonych 

13.45 
Maciej Świtalski, Michał 
Świtalski 

Naukowe Koło 
Towaroznawstwa CARGO 
(Akademia Morska w Gdyni) 

Jakość piw jasny lager w opinii 
studentów 

14.00 
Alicja Bulczak, Dorota 
Kuźnicka 

Naukowe Koło 
Towaroznawstwa CARGO 
(Akademia Morska w Gdyni) 

Zależność między ceną miodu 
wielokwiatowego a wybranymi 
wyróżnikami jakości 

14.30 – 15.00 
PRZERWA KAWOWA 

OBRADY JURY 

15. 15 
PODSUMOWANIE XII Forum Kół Naukowych 

WRĘCZENIE NAGRÓD w sali 407 A 

16.10 Zbiórka do muzeum 
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SESJA 2  
Sala 408 A 

Godz. Imię i nazwisko 
SKN  

Uczelnia 
Tytuł wystąpienia 

9.10 
Anna Flis, Paulina 
Karczmarczyk 

Naukowe Koło 
Towaroznawstwa CARGO 
(Akademia Morska w Gdyni) 

Wpływ twardości wody na zdolność 
myjącą płynów do ręcznego mycia 
naczyń 

9.25 
Anna Januszkiewicz, 
Natalia Foltyńska 

CommodityLab (Uniwersytet 
Ekonomiczny w Poznaniu) 

Ocena wartości myjących ecopłynu do 
mycia naczyń 

9.40 

Justyna Chmurzyńska, 
Klaudia Lipińska, Jakub 
Pilarski, Dorota 
Pałkowska, Sylwia 
Rataj 

Jakościowe Aspekty 
Towaroznawstwa SENSORIS 
(Politechnika Gdańska) 

Świadomość młodych Polek na temat 
istoty stosowania i jakości płynów do 
higieny intymnej 

9.55 Mateusz Macałka 

Koło Naukowe 
Opakowalnictwa Towarów 
(Uniwersytet Ekonomiczny w 
Krakowie) 

Produkt czytany dotykiem 

10.10 Katarzyna Wąsek 

Koło Naukowe 
Opakowalnictwa Towarów 
(Uniwersytet Ekonomiczny w 
Krakowie) 

Analiza podejścia młodych ludzi do 
innowacyjnych form proszku do prania - 
kapsułek 

10.25 – 11.00 
PRZERWA KAWOWA 
SESJA POSTEROWA 

11.00 
Paulina Karczmarczyk, 
Anna Flis 

Naukowe Koło 
Towaroznawstwa CARGO 
(Akademia Morska w Gdyni) 

Fairy, Frosch a może Ludwik? Wpływ 
marki na preferencje konsumentów na 
rynku płynów do ręcznego mycia naczyń 

11.15 

Sylwia Rataj, Dorota 
Pałkowska, Jakub 
Pilarski, Justyna 
Chmurzyńska, Klaudia 
Lipińska 

Jakościowe Aspekty 
Towaroznawstwa SENSORIS 
(Politechnika Gdańska) 

Preferencje młodych konsumentów w 
zakresie opakowań napojów typu cola 

11.30 
Łukasz Kołodziej, 
Izabela Kwil 

SKN Analiz Rynkowych 
Uniwersytet Przyrodniczy we 
Wrocławiu 

Soki jabłkowe NFC- preferencje 
konsumentów oraz ocena jakości soków 
naturalnie mętnych. 

11.45 
Natalia Ogórek, Jan 
Krakowski 

Jakościowe Aspekty 
Towaroznawstwa SENSORIS 
(Politechnika Gdańska) 

Preferencje młodych konsumentów na 
temat wybranych zagranicznych kuchni 

12.00 
Wciseł Dawid, 
Bebłowski Szymon 

Naukowe Koło 
Towaroznawstwa CARGO 
(Akademia Morska w Gdyni) 

Ocena konsumencka napojów typu cola 

12.15– 13.00 
PRZERWA KAWOWA 
SESJA POSTEROWA 

13.00 
Piotr Jurkiewicz 
 

SKN Towaroznawczej Oceny 
Sensorycznej (Uniwersytet 

Wybrane niekonwencjonalne sposoby 
nabywania żywności w ujęciu krajowym 
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Warmińsko-Mazurski w 
Olsztynie) 

na przykładzie Polski i regionalnym na 
przykładzie Olsztyna 

13.15 Jan Krakowski 
Jakościowe Aspekty 
Towaroznawstwa SENSORIS 
(Politechnika Gdańska) 

Alternatywne produkty dostarczające 
energii dla biegaczy w czasie wysiłku 

13.30 
Anna Koźlarek, 
Karolina Kochańska, 
Dominika Mikuś 

SKN QUALITAS (Uniwersytet 
Ekonomiczny w Poznaniu) 

Świadomość środowiskowa studentów 
Uniwersytetu Ekonomicznego w 
Poznaniu 

13.45 
Anna Nowak, Patrycja 
Smuszkiewicz 

SKN Qualitas (Uniwersytet 
Ekonomiczny w Poznaniu) 

Do którego z poznańskich pubów 
wybrać się wieczorem? 

14.00 Paulina Bies 
Koło Naukowe Zarządzania 
Jakością (Uniwersytet 
Ekonomiczny w Krakowie) 

Precyzyjne "celowanie" - zarządzanie 
przez cele 

14.15 Kaja Karwowska 
Naukowe Koło Społecznej 
Odpowiedzialności Organizacji 
(Akademia Morska w Gdyni) 

Utrata tradycji na rzecz komercjalizacji, 
czyli aspekty ekonomiczne w produkcji 
herbaty Puerh 

14.30 – 15.00 
PRZERWA KAWOWA 

OBRADY JURY 

15.15 
PODSUMOWANIE XII Forum Kół Naukowych 

WRĘCZENIE NAGRÓD w sali 407 A 

16.10 Zbiórka do muzeum 

 

 

PREZENTACJE POSTEROWE 

SESJA POSTEROWA godz. 10.25 – 11.00 i 12.15 -13.00 

Lp. Imię i nazwisko 
SKN  

Uczelnia 
Tytuł posteru 

1 Sosna Patrycja 

SKN Technologów 
Przetwórstwa Surowców 
Roślinnych (Uniwersytet 
Warmińsko-Mazurski w 
Olsztynie) 

Ocena towaroznawcza kaw mielonych 
różnego pochodzenia 

2 
Dawid Kowalski, Agata 
Jankowska, Andżelika 
Majewska 

SKNTŻ Spectrum 
(Uniwersytet Ekonomiczny 
w Poznaniu) 

Domowe wypieki a trendy - zastosowanie 
wytłoków rzepakowych do wypieku ciastek 
kruchych 

3 
Sylwia Glapa, Klaudia 
Nowakowska, Oliwia 
Przygońska 

SKNTŻ Spectrum 
(Uniwersytet Ekonomiczny 
w Poznaniu) 

Czy wiesz, co dodaje Ci skrzydeł a co 
wspomaga trening? 

4 
Julia Szulc, Agnieszka 
Strażyńska, Mateusz 
Wyszyński, Adrianna Tarka 

SKNTŻ Spectrum 
(Uniwersytet Ekonomiczny 
w Poznaniu) 

Kuchnia molekularna - jak to ugryźć? 
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5 Agnieszka Marszałek 

Koło Naukowe Chemiczno - 
Towaroznawcze 
(Uniwersytet Ekonomiczny 
w Krakowie) 

Zagadnienie związane z żywnością 
ekologiczną 

6 
Magdalena Ritter, Krzysztof 
Juś 

SKN Inventum 

Poprawa atrakcyjności wizualnej kapusty 
kiszonej w opakowaniach jednostkowych 
poprzez spowolnienie procesu fermentacji 

7 Paulina Witt 
Naukowe Koło 
Towaroznawstwa CARGO 
(Akademia Morska w Gdyni) 

Środowiskowe i zdrowotne znaczenie 
produkcji ekologicznej jabłek 

8 
Sandra Stelmak, Patryk 
Szast 

Jakościowe Aspekty 
Towaroznawstwa SENSORIS 
(Politechnika Gdańska) 

Konsumencka ocena atrakcyjności 
sensorycznej wybranych kaw 
rozpuszczalnych wśród studentów 
Politechniki Gdańskiej 

9 
Zuzanna Kajzer, Justyna 
Kędziak 

SKN ECOresearch 
(Politechnika Łódzka) 

Jakość zabawek w świadomości 
konsumentów 

10 Damian Schabek  
SKN ECOresearch 
(Politechnika Łódzka) 

Metodyka oceny jakości nanostruktur 
włóknistych z użyciem wysokorozdzielczej 
skaningowej mikroskopii elektronowej 

11 Agata Górecka 

Cosmetix (Uniwersytet 
Technologiczno-
Humanistyczny im. 
Kazimierza Pułaskiego w 
Radomiu) 

Znaczenie zawartości polimeru w 
kontekście zmniejszania potencjału 
drażniącego kosmetyków myjących 

12 Katarzyna Sarna 

Cosmetix (Uniwersytet 
Technologiczno-
Humanistyczny im. 
Kazimierza Pułaskiego w 
Radomiu) 

Znaczenie zawartości substancji 
hydrofobowych w kształtowaniu 
bezpieczeństwa płynnych kosmetyków 
myjących 

13 
Dawid Bąbiak, Aleksandra 
Bukowska, Stella Rosińska 

CommodityLab (Uniwersytet 
Ekonomiczny w Poznaniu) 

Porównanie parametrów jakościowych 
mydeł naturalnych i handlowych 

14 
Iga Drogosz, Kinga Kozak, 
Marta Szymańska 

CommodityLab (Uniwersytet 
Ekonomiczny w Poznaniu) 

Ocena jakości naczyń biodegradowalnych 

15 
Joanna Olejniczak, Ewelina 
Maciejewska, Milena 
Oprawa 

CommodityLab (Uniwersytet 
Ekonomiczny w Poznaniu) 

Wpływ warunków przechowywania na 
jakość lakierów do paznokci 

16 Maciej Olejniczak 

Koło Naukowe Chemiczno - 
Towaroznawcze 
(Uniwersytet Ekonomiczny 
w Krakowie) 

Reologia szamponów 

17 
Joanna Wasik, Sylwester 
Wiśniewski, Barbara 
Wnukowska, Alicja Zdziabek 

AEko (Uniwersytet 
Ekonomiczny w Poznaniu) 

Właściwości antyutleniające ekstraktów z 
Vilcacory 

18 
Tomaszak Daria, Walińska 
Magdalena, Walker 
Magdalena 

AEko (Uniwersytet 
Ekonomiczny w Poznaniu) 

Kąpiel w pianie 
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19 
Tomaszak Daria, Walińska 
Magdalena, Walker 
Magdalena 

AEko (Uniwersytet 
Ekonomiczny w Poznaniu) 

Graffiti. Hit czy kit? 

20 
Gładkiewicz Bartłomiej, 
Pąperski Bartłomiej 

Politechnika Łódzka 

Czy letnie promienie słoneczne są 
bezpieczne dla dzieci? Współczynnik UPF 
letnich koszulek dziecięcych. 

21 

Barbara Rusinowska, 
Izabella Matuszewska, 
Klaudia Piórkowska, Paulina 
Paszak 

SKN QUALITAS (Uniwersytet 
Ekonomiczny w Poznaniu) 

Jakość usług w kawiarniach sieciowych w 
Poznaniu 

22 
Jagoda Biegała, Milena 
Stopa, Igor Bednarz, 
Karolina Janik 

SKN QUALITAS (Uniwersytet 
Ekonomiczny w Poznaniu) 

Jakość farb malarskich a opinia 
konsumentów 

23 
Dagmara Dobrzyńska, 
Adrianna Dubisz, Katarzyna 
Marchwińska 

SKN Inventum 
(Uniwersytet Ekonomiczny 
w Poznaniu) 

Co siedzi na Twojej klawiaturze? 
Wykorzystanie nowoczesnych metod do 
oceny czystości powierzchni 

24 

Alicja Biegańska, Aleksandra 
Frączek, Magdalena 
Madziewicz, Marta Pietrzak, 
Jagoda Powchowicz, 
Karolina Sołtysik, Ilona 
Szydłowska 

SKN Ekobiznes 
(Uniwersytet Ekonomiczny 
w Poznaniu) 

Postrzeganie produktów ekologicznych 
wśród młodych konsumentów 

 

 


